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au coeur de la Bretagne

Véritable patrimoine gastronomique et artisanal, les produits du terroir
sont a I'image des producteurs, artisans et créateurs qui les confectionnent.
Vous y trouverez autant de saveurs que de générosité et d’envies de partager.
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Producteurs locaux

Recette du Lavandier
Filet mignon a la sauge

La sauge, plante au goUt puissant, légérement
amer et camphré, se marie parfaitement avec la
viande de porc.

Ingrédients :

- 1 filet mignon de Le Lavandier

- 2 tranches épaisses (1 cm) de filet mignon fumé
coupé en petits dés

+ 3 gousses d'ail écrasées grossierement

- 1 échalote ciselée

- 10 feuilles de sauge

- Huile neutre / beurre

- Sel et poivre

Pontivy
Le Lavandier £ ]5)

Histoire : Dans notre laboratoire de Pontivy, nous trans-
formons la viande et confectionnons nos produits dans
l'esprit de la vraie charcuterie traditionnelle avec des
techniques de cuisson, de fumage et de conservation
inspirées des charcutiers d'autrefois. Notre fierté : nos
médailles et notamment les 4 médailles au Concours Gé-
néral Agricole obtenues en 2022. Les porcs proviennent
de I'élevage Le Lavandier, situé a Pleugriffet. Les animaux
sont nourris de céréales en grande partie issues de la
ferme : blé, orge, graines de tournesol et graines de lin

Produits : Viandes, saucisses, charcuterie, plats cuisinés...

Ou trouver nos produits ?

- Au magasin : du lundi au samedi 9h-12h30/ 14h-19h
- Sur de nombreux marchés du Morbihan

- La Boutique C6té Tourisme a Pontivy

(ELEU_\{’*"E Le Lavandier Charcutier
&'a:'gz‘ Avenue des Cités Unies - 56300 Pontivy
N
m 0297 25 25 05

e www.lelavandier.fr

Préparation :

11 Dansun mélange d'huile neutre et de beurre, faites dorer
le filet mignon sur toutes ses faces.

2 | Quand il est bien marqué, ajoutez les autres ingrédients et
mélangez. Salez et poivrez.

3 | Ajoutez un peu d'eau et couvrir. Laissez cuire 15 a 20 min.

4 | Ne pas hésiter a ajouter un peu d'eau si besoin. En fin de
cuisson, enlevez le filet mignon et faire réduire les jus.

5 | Servir avec des pommes de terre sautées et de la
moutarde forte.

Bon appétit !

Office de tourisme Pontivy Communauté Lac de Guerlédan

Producteurs locaux

Cléguérec

Les Cerfs de Kerfulus @

Histoire : Christine et Hervé Allain élévent depuis
1992 des cerfs, biches, faons, daims et sangliers. Vous
trouverez sur place, un restaurant et une boutique.

Produits : Boutique avec vente a emporter de produits
maison frais et longue conservation, saucisson sec de
cerf et saucisson sec de sanglier, vente de viande au
détail (sur commande). Rétis, tournedos, filets mignon,
terrines, rillettes, civet, verrines... Coffrets cadeaux a la
demande.

Ou trouver nos produits ?
- Sur place, sur rendez-vous
- Ala Boutique Coté Tourisme a Pontivy

Les Cerfs de Kerfulus
Kerfulus - 56480 Cléguérec
02 97 39 68 99
www.cerfs.kerfulus.free.fr

Saint-Gérand

Brets 0©

Histoire : La société Altho, fabricant de la marque de
chips Brets, est une entreprise familiale créée en 1995 a
St Gérand. Elle est basée sur des valeurs fortes : le respect
du client et des Hommes, la passion d'entreprendre et
d'innover, et le bon sens paysan. Son engagement avec
plus de 300 agriculteurs bretons garantit la qualité de
nos pommes de terre et la réduction des traitements
dans les champs.

Produits : Chips aux saveurs originales et autres
gammes : chips bio, chips de [égumes, chips de sarrasin,
snacks sains

Ou trouver nos produits ?
Dans tous les supermarchés de la région et hors région

Brets

Route de St-Caradec - 56920 Saint-Gérand
02 97 25 96 96

www.brets.fr
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Producteurs locaux

NOUS il

NOS |ERROIRS
ET LE SAVOIR-FAIRE
DES PRODUCTEURS

Pontivy (£ )
Fromages de nos terroirs

Histoire : Vincent et Lucie, crémiers-fromagers installés
a Pontivy depuis 2010, et a Vannes plus récemment, ont
créé un atelier d'affinage en 2018 afin de valoriser les fro-
mages et a travers eux le travail des producteurs fermiers
régionaux. lls proposent ainsi une sélection de fromages
régionaux affinés dans leurs caves, une large gamme
de fromages francais et quelgques fromages européens.
Et une centaine de référence de vins pour accompagner
ces fromages et autres richesses gastronomiques (pates,
pain d'épices..). Vous trouverez également une crémerie
(beurre, yaourts, creme, fromage blanc...).

Produits : Plateaux de fromage, plateaux raclette, fondue..,
conseils en accord vins-fromages, cartes cadeaux...

Ou trouver nos produits ?
- Au magasin toute I'année du lundi au samedi

Fromages de nos terroirs

5b Rue Colette Besson - 56300 Pontivy
0297 38 09 88
www.fromagesdenosterroirs.com

Bréhan

Abbaye de Timadeuc @

Histoire : L'abbaye Notre-Dame de Timadeuc est une
abbaye de cisterciens-trappistes, fondée en 1841 par des
moines venus de I'Abbaye de La Trappe dans le Perche.
La fabrication de fromages a débuté a la fin de la pre-
miéere moitié du 20¢ siécle. La communauté monastique
vivait de la production agricole laitiere via I'exploitation
des terres de I'abbaye Notre-Dame de Timadeuc et sa
transformation en fromage. Désormais, seul I'affinage et
'emballage est réalisé par les moines de I'abbaye. Le lait
de vache provient de Bretagne.

Prodmts : Trappe de Timadeuc, Timanoix (affiné saveur
noix) et pates de fruits.

Ou trouver nos produits ?
- Au magasin de 'Abbaye tous les jours de 9h a 17h

- Dans les supermarchés du secteur
Abbaye de Timadeuc
Timadeuc - 56580 Bréhan
0297515029
communaute@abbaye-timadeuc.fr
www.abbaye-timadeuc.fr

m Office de tourisme Pontivy Communauté Lac de Guerlédan

Producteurs locaux

Neulliac
Sacré Pain !

Histoire : Stéphanie Odic, paysanne-boulangére installée
a Neulliac depuis 2017, transforme en pain les céréales
cultivées au GAEC Le Jéloux, une ferme en polyculture
de 40ha en Bio. Le Pain est élaboré a la ferme avec du
blé issu de mélanges entre variétés anciennes et récentes
produites sur place, puis moulu sur meule de pierre pour
préserver sa richesse nutritionnelle et gustative.

Produits : Pain nature, méteil, choco-noisettes, graines.
Selon les périodes : pains-burgers, brioche, pain d'épices...
Sur commande : pommes de terre et farine en 1 ou 5 kg.

Ou trouver nos produits ?
- Vente directe au Fournil le vendredi de 16h30-19h
- Au Magasin du Gros Chéne le vendredi et samedi
- Ala Belle Epoque  Silfiac le vendredi et samedi
- Au marché de Pontivy le lundi matin
- Biocoops de Pontivy et Loudéac le jeudi

Sacré Pain I!!
- B Le Grével - 56300 Neulliac
o 067292 03 94

odicstephanie@gmail.com

Neulliac
Créperie de Kérentrée

HlstOIre : Myriam Bieuzen est installée a Neulliac depuis
29 ans. Sa recette traditionnelle est inchangée depuis
le début, de délicieuses crépes de froment et blé noir a
emporter ou a déguster sur place. Farine de blé noir pro-
venant du Moulin de Poulhibet et farine de froment de
Guéhenno

Produits : Crépes de froment et de blé noir, a la douzaine
ou % douzaine. 5€/douzaine et 2,50€/demi-douzaine.

Ou trouver nos produits ?

- Aemporter du mardi au samedi de 8h30 a 18h30
(sur commande)

- Créperie ouverte les midis du mardi au samedi
et les vendredis et samedis soirs

- Carrefour contact a Cléguérec

- Intermarché a Guerlédan

Créperie de Kérentrée
Rue de Kérentrée - 56300 Neulliac
02 97 39 66 30
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Producteurs locaux

Recette de la Ferme

de la Cavalerie

La crépe de blé noir

ou la galette de sarrasin

Ingrédients :
- 300 g de farine de sarrasin
« 1 cuillere a soupe de farine de blé,

Saint-Gonnery (£ )
La Ferme de la Cavalerie

Histoire : Ferme bio produisant en direct farines, légumes
secs, huiles, confitures, miels. Magasin de produits locaux,
épicerie.

Produits : Farines (sarrasin, blé, millet, petit épeautre,
seigle..), légumes secs et graines (sarrasin, lin, chanvre..),
huiles (colza, cameline, chanvre, tournesol...), confitures et
miels.

Ou trouver nos produits ?

- Alaferme le jeudi et vendredi de 16h30 & 19h, les autres
Jjours sur RDV

+ Au Magasin du Gros Chéne a Pontivy

- Commandes internet : Colibio - www.colibio.fr

- Magasins de producteurs en Morbihan et Cotes d’Armor
- La Boutigue C6té Tourisme a Pontivy

La Ferme de la Cavalerie

La Cavalerie - 56920 Saint-Gonnery
m 06 3369 27 81

fermedelacavalerie@gmail.com
www.gite-cavalerie-morbihan.com

Recette de
La Ferme de Lintan

Risotto au Ti Pavez

Producteurs locaux

Bréhan

La Ferme de Lintan €@ @

Histoire : Depuis 2011, la Ferme de Lintan, est une
ferme familiale qui transforme une partie du lait de ses
vaches en fromages. Travailler avec la nature pour en
dégager la meilleure qualité du lait, tout en conservant
les méthodes traditionnelles de fabrication des fromages
sont les valeurs des gens qui y travaillent. Les fromages
sontintégralement fabriqués a la ferme, de la traite du lait
a l'affinage du fromage

Produits : Fromages a pates pressées : le Fondant d'Lin-
tan, le Préféré d'Mamie, le Ti Pavez, Le Lintan, le Bréhan-
nais, et le Ti Guémené.

Ou trouver nos produits ?

- Vente directe a la ferme les vendredis de 15h a 19h

- Dans les commerces de proximité a Bréhan, Rohan,
Crédin, Pontivy, Loudéac, Josselin, Ploérmel...

La Ferme de Lintan
Lintan - 56580 Bréhan

06 74 95 36 77
www.lafermedelintan.com

Ingrédients :

- 500g de moules - 200g de crevettes - 1 bouquet garni - 15cl de
vin blanc - 10 cl d'eau - 259 de beurre - 1 gousse d'ail - 1 échalotte
-1 oignon - 2009 de riz pour risotto - 80 g de Ti Pavez - Sel et poivre

- Gros sel
- 1 litre d'eau a température
- Pour graisser la poéle ou le bilig,
idéalement du saindoux, ou de I'huile neutre.

Préparation :

1| Laverles moules.

2 | Hacher Iail et I'échalote et les faire revenir dans un poélon huilé.

Préparation : 3| Ajouter les moules, le vin blanc, 'eau et le bouquet garni. Poivrer puis couvrer.

1 | Dans un saladier, mélanger la farine de sarrasin, une cuillére de farine de blé et le sel. 4 | Lorsque les moules sont ouvertes, filtrer le jus de cuisson et réserver.

2 | Verser la moitié de I'eau et battre vivement la pate. Des bulles d'air doivent apparaitre dans la pate. 5 | Faire revenir l'oignon avec le beurre et ajouter le riz. Remuer 2 minutes puis ajouter le jus des moules - Saler et poivrer.

3 | Laissez reposer la pate a température, minimum 1h, idéalement 6h (la pate va s'épaissir). 6 | Laisser cuire 20 minutes a feu doux en remuant régulierement. Si nécessaire, ajouter de I'eau.

4 | Aumoment de I'utilisation, ajuster la texture en ajoutant de 'eau et en battant la pate : elle doit couler en faisant un ruban. 7 | Retirer les moules de leurs coquilles et raper 40 g de Ti Pavez avant de les verser en fin de cuisson.

5 | Etalez la pate en fine couche dans une grande crépiére grasse ou sur un bilig graissé. 8 | Lors du service, parsemer de Ti Pavez rapé.

Bon appétit ! Bon appétit !
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Le Tonkinois

Testé
et approuvé
par I'équipe
de l'office
de tourisme!

Une specialité originaire de Pontivy

Un gateau gourmand composé de trés fines meringues au chocolat
sur une créme au chocolat et recouvertes de feuilles de chocolat au lait.

Le nom « Tonkinois » est inspiré de gateaux de Gaston Lendtre, « feuille d'automne » ou le « concorde »,
inventés dans les années 1970-1980.
Le « maitre » du Tonkinois se trouvait dit-on a la patisserie « Au Duc de Rohan », rue nationale de Pontivy
avec Cartron, le pere, puis Thomay Jean, Pasco et Pennequin Bertrand.
Aujourd’hui, on trouve le Tonkinois dans plusieurs commerces de la ville et ses environs.

Ou trouver et déguster un gateau Tonkinois ?

« Boulangerie-Patisserie

Le Fournil de Bolumet a Pontivy

Maison Marguerite a Pontivy et Noyal-Pontivy
Vaccanéo a Cléguérec

La Baguettine a Rohan

Golvet Patrice a Bréhan

Aubery a Le Sourn

« Patisserie

Cartron a Vannes

m Office de tourisme Pontivy Communauté Lac de Guerlédan

Producteurs locaux

Guerlédan
Les Vergers
de Guerlédan £ ]5)

2018. Le Verger, en Agriculture Biologigue, est composé
de 1600 pommiers et compte 18 variétés de pommes.
Des modernes (Dalinco, Dalinette, Dalinsweet, Story, Gol-
drush..) et des anciennes (Reinette blanche du Canada,
Reinette d’Armorigue..). Egalement, production et vente

Ou trouver nos produits ?
- Vente directe au Verger de 17h a 19h (septembre a mai)
- Vente sur les marchés : lundi a Pontivy et mardi
a Rostrenen
- Commandes internet : Colibio www.colibio.fr
Kreiz Breizh Terre Paysane www.kbtp.fr

Les Vergers de Guerlédan

Pors Canon - 22530 Guerlédan

m 06 44 06 05 88
ratchristelle@yahoo.fr

www.gite-guerledan-lesvergers.fr

Réguiny
Le Pressoir
de la Villeneuve 0V

prise familiale située a Réguiny. Depuis 2019, nous fabri-
quons notre jus de pomme traditionnel, bio (certifié AB),
pomme-poire et pomme-framboise et du cidre. Nous
travaillons avec des agriculteurs ayant des vergers mais
nous vous accueillons également sur place, soit pour
créer votre jus de pomme avec Vos propres pommes,
soit pour I'achat de nos produits : jus de pomme tradition-
nel, bio, pomme-poire, pomme-framboise en 25cl et en 11
et du cidre en 75cl.

Ou trouver nos produits ?
- Vente directe sur RDV du lundi au samedi
- La Boutique Coté Tourisme a Pontivy

Le Pressoir de la Villeneuve

La Villeneuve - 56500 Réguiny

m 06 25 06 70 70 ou 06 24 04 39 45
- pressoirvilleneuve.wordpress.com
pdlv56@hotmail.com
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Producteurs locaux

Pontivy
Biscuiterie Joubard € ©)

Histoire : La Biscuiterie Joubard issue d'une longue
tradition patissiére implantée a Pontivy depuis 1957,
vous accueille dans son magasin ou vous trouverez une
large variété de biscuits vendus en vrac.

Produits : Biscuits au beurre, au cacao, aux fruits, des
gateaux a partager comme le kouign amann, le gateau
breton, le quatre quart, fabriqués par nos soins. Large
gamme d'épicerie bretonne (terrines diverses, alcools,
caramel au beurre salé, sel...), souvenirs bretons, ainsi que
de nombreuses idées cadeaux.

Ou trouver nos produits ?
- Au magasin du lundi au samedi
- Dans les commerces alentours

Biscuiterie Joubard

37 rue Colbert - 56300 Pontivy
0297 254561

biscuiterie joubard@orange.fr
www.bretagnegourmande.fr

Guerlédan
Biscuiterie
de Guerlédan

Histoire : Notre petite entreprise fabrique une jolie
gammede biscuits, crépes et autres spécialités bretonnes.
Des biscuits avec beaucoup de beurre et plein d'autres
ingrédients frais et locaux. C'est aussi un magasin de
produits locaux qui met en avant le savoir-faire de nom-
breux artisans dans un rayon de 40 km.

Produits : Gateaux, biscuits et chocolats Maison. Crépes
et galettes fraiches. Chips de blé noir, terrines, cidres,
biéres locales et autres produits du coin. Paniers garnis
réalisés a la demande.

Ou trouver nos produits ?
Dans notre boutique a Guerlédan et dans de nombreux
magasins de produits locaux, caves a vin, épiceries fines...
Biscuiterie de Guerlédan
Cité Kerroual - 22530 Guerlédan
02 96 28 79 27
biscuiteriedeguerledan@ideyo.bzh
www.biscuiteriedeguerledan.fr

m Office de tourisme Pontivy Communauté Lac de Guerlédan
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Producteurs locaux

Cléguérec
Terres Bleues

Histoire : Artisans glaciers fabricants depuis 2003, instal-
|és a Cléguérec. Karine et Philippe Jouan vous proposent
des cremes glacées au lait fermier, des sorbets « plein
fruit » et des desserts glacés tout au long de l'année.
Du caramel au beurre salé au palet breton en passant par
le blé noir, saisissez toutes les saveurs de notre terroir !
Produits exclusifs a découvrir au fil des saisons.

Produits : Crémes glacées, sorbets, entremets, blches,
desserts individuels, verrines glacées, éditions limitées...

Ou trouver nos produits ?
- Dans notre Boutique le samedide 10h a 12h
- Dans les magasins de la région

Terres Bleues

Kerantourner - 56480 Cléguérec
0297 38 13 35
contact@terresbleues.com
www.terresbleues.com

Al
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Producteurs locaux

Parfait pour
accompagner
et assaisonner
vos crudités
et/ou
vos salades.

| A

[ 2

Recette de
L'Abeille de Napoléonville

Vinaigrette au miel

Ingrédients :

- 2 cuilleres a café de moutarde

« 2 cuilleres a café de miel

- 2 cuilléres a soupe de vinaigre balsamique
- 4 cuilleres a soupe d'huile d'olive

- sel, poivre

Le Sourn

L'Abeille
de Napoléonville (£ )

Histoire : Depuis 2016, Nicolas Kerguen commercialise
son miel et autres produits en provenance de la ruche sur
le pays de Pontivy.

Produits : Miel, pollen, gelée royale, cire.. et produits
transformés : pains d'épices, bonbons au miel, pates de
fruits au miel

Ou trouver nos produits ?
- Vente directe : mai a septembre les mercredis 16h-19h
et samedis 14h-18h
- Marchés de Pontivy (samedi matin),
Kergrist et Saint-Thuriau
- Ala Boutique Coté Tourisme & Pontivy
- Boutique-train dans la Gare de Pontivy

L'Abeille de Napoléonville

Le Diliec - 56300 Le Sourn
06727994 17
labeilledenapoleonville@gmail.com

Préparation :

1 | Mélanger d'abord la moutarde
avec le miel, le vinaigre, sel et poivre.

2 | Puis ajouter I'huile d'olive et émulsionner
le tout.

C'est prét!

Office de tourisme Pontivy Communauté Lac de Guerlédan

rUne recette
simple

et rapide idéale

pour un apéritif
gourmand.

Préparation :
1 | Couper la baguette en tranches et 'humecter d’huile d'olive.
2 | Ajouter le chorizo coupé en rondelles et rajouter une tranche de fromage de chévre.

Producteurs locaux

Pontivy
Mickaél Junot
Apiculteur (f

Histoire : Apiculteur de pére en fils, Mickaél est passionné
par les abeilles et leur environnement ! Son miel de prin-
temps et son miel de sarrazin ont regu une médaille d'or
au prestigieux concours organisé par I'Union nationale
des apiculteurs francais.

Produits : Miel d'été, de printemps, de sarrazin, caramiel,
chouchen, bonbons, pains d'épices...

Ou trouver nos produits ?

- Vente directe le mercredi de 14h a 18h

- Marché de Pontivy lundi matin

- Marché de Noyal-Pontivy ler samedi du mois
- Dans les commerces de Pontivy et alentours
- La Boutique Coté Tourisme a Pontivy

Mickaél Junot - Apiculteur

12 rue Parc Bizeu - 56300 PONTIVY
07 86 29 56 98
mickael.junot@orange.fr

Recette de

Mickaél Junot
Les toasts au miel
crémeux d'été

Ingrédients :

- 1 miel crémeux d'été JUNOT
- 1 baguette tradition

- Chorizo tranché

- Blche de chévre crémeux

- Huile d'olive

3| Pour sublimer les papilles, badigeonner généreusement du miel crémeux d'été.

4 | Préchauffer votre four & 180 degrés et enfourner vos toasts pour 5 minutes environ pour laisser le temps

a la magie gustative d'opérer !

Bon appétit !
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Producteurs locaux

Recette de |la Brasserie St-Georges

Gateau moelleux au choco
a la biere St-Georges Noire

Ingrédients :

- 25 cl de biére St-Georges Noire

- 90 g de cacao en poudre

- 80 g de farine

- 350 g de sucre

- 220 g de beurre salé

- 1 cc de bicarbonate de soude ou poudre a lever
- 2 gros ceufs

- 15 cldecréme

Préparation :
1 | Préchauffer le four a 180°.

Guern
Brasserie Saint-Georges

Histoire : La malterie-brasserie Saint-Georges est une
petite fabrique de biére indépendante depuis 2011, ins-
tallée dans une ancienne longére bretonne. Elle élabore
des bieres populaires de qualité, brassées manuellement
au fourquet, a partir d'ingrédients agricoles bio et locaux,
sans intrants technologiques (orges locales maltées sur
place, houblons bretons et alsaciens, levures cultivées a
la brasserie).

Produits : Biéres blonde, rousse et biéres de saison en
bouteilles de 50cl et 75 cl, ainsi que blonde et rousse en
fUts de 19 | avec prét d'une tireuse.

Ou trouver nos produits ?
- Sur place le jeudi de 17h a 19h ou sur rdv
- Au Magasin du Gros Chéne a Pontivy
- La Boutigue C6té Tourisme a Pontivy
Brasserie Saint-Georges
11 Saint-Georges - 56310 Guern

m B. 06 66 5022 75
I 4 contact@brasseriesaintgeorges.fr

e www.brasseriesaintgeorges.fr

lat

2 | Dans une casserole, faire fondre le beurre dans la biére a feu doux.

3 | Une fois le beurre fondu, incorporer le cacao, retirer du fe

4 | Pendant ce temps, mélanger les ingrédients secs (farine,

5 | Battre les ceufs avec la créme puis incorporer petit & petit en alternance le mélange biére/beurre et les ingrédients secs.

5 1 Verser la pate dans un moule beurré et tapissé et cuire jusqu'a ce que la pointe d'un couteau inséré au centre en ressorte

propre (environ 45 minutes).
Bon appétit !

m Office de tourisme Pontivy Communauté Lac de Guerléd

u et laisser refroidir Iégerement.

bicarbonate, sucre).

an

Producteurs locaux

Guerlédan
Brasserie
de Guerlédan (£ ]G]

Histoire : La brasserie artisanale de Guerlédan élabore
des biéres a base d'ingrédients locaux issus de I'agricul-
ture biologique. Située proche du lac de Guerlédan et au
pied de la célebre cote cycliste du « Mlr-de-Bretagne ».
Vous pourrez déguster d'excellentes biéres entre amis.

Produits : Biéres.

Ou trouver nos produits ?

- A la brasserie toute I'année les vendredis et samedis
de 17h a 22h. Pendant I'été les horaires sont élargis,
consultez Google.

- Possibilité de dégustation sur place au “Garage”,
bar familial a I'ambiance vintage.

Brasserie de Guerlédan

Route de Corlay - 22530 Guerlédan

m 07 86 45 53 68
contact@brasseriedeguerledan.bzh
www.brasseriedeguerledan.bzh
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Magasins de producteurs

Pontivy
Au Magasin
du Gros Chéne

+ PONTIVY . y Histoire : Créé en décembre 2010, le « Magasin du Gros
St e crryaus o e o g cheie A o i 9 q
Chéne » compte aujourd’hui 18 producteurs locaux qui
vous proposent les produits issus de leurs fermes et de
leurs ateliers. Le magasin est situé dans le manoir du
Gros Chéne, en bas du site scolaire du méme nom, a

Pontivy, direction M{r-de-Bretagne.

Produits : Large gamme de produits fermiers et arti-
sanaux en grande partie bio : légumes, produits laitiers,
fromages, viandes au détail, crépes, conserves, pains,
bieres, jus, plats cuisinés, miel, oeufs, chocola

Ou trouver nos produits ?
Les mercredis et vendredis de 10h a 19h en continu et

‘gasins dQ\‘ . p 7 '. : - le sarnedi matin de 9h a 12h.

Au Magasin du Gros Chéne

\\ d“ cte“rs - . . . : Rue de Bretagne - 56300 Pontivy
: > 3 \e ; 029708 12 36
1 1 4 v " [

marchedugroschene@gmail.com

Cléguérec (f)
Loco-motiv, drive paysan

Histoire : Loco-Motiv est un collectif de producteurs,
artisans et commercants du centre Bretagne. Regroupés
en association, nous mettons du temps de vente en
commun pour vous offrir un service facilitant I'accés a
nos produits.

Produits : Fromage de chévre, épicerie biologique,
légumes, plats cuisinés, conserves, produits laitiers de
vache, fruits, jus de fruits, bieres, poulets de chair, ceufs,
crépes et galettes, pain

ou ver nos produits ?
Aprés avoir passé commande en ligne jusqu'au mardi
12h, les commandes sont a récupérer le:
ferme : d ) ¥ [ : - Jeudi de 18h a 19h a Guémené-sur-Scorff, Cléguérec
alafer ; b g : i ) 73 et Saint-Aignan
3 euses - - r ; : e . .
= d“f‘?s' découvrez les nombr T H o 3 g ® " - Vendredi de 17h a 18h30 a Neulliac
les marcnes.- eurs ! . ; | :
R vitrines des F"'c’c“‘“:t Loco-motiv, drive paysan
Quélenesse - 56480 Cléguérec
06 66 50 22 75
contact@loco-motiv.fr

Office de tourisme Pontivy Communauté Lac de Guerlédan )



Magasins de producteurs

Pontivy, St-Aignan, Rohan ) L ) Sl Mmmn,
o K : o e des bons produits
La Bouthue . ; T Y : . e g pour vos papilles !

Coté Tourisme (£

Vitrine des producteurs locaux et une boutique de
souvenirs. Miels, biscuits, confitures, terrines, jus de
pommes, cidre, chouchen, biéres... Des idées cadeaux
et de souvenirs (mugs, stylos, magnets, essuie-mains...),
des objets a l'effigie de Napoléon. Un large choix de
livres autour du canal, de I'histoire de la Bretagne.
Vous y trouverez également la billetterie de I'office de
tourisme (visites guidées, train touristique...), billets de
traversées maritimes. Ouvert toute I'année.

Découvrez 2 autres boutiques sur le territoire :

- A'Electrothéque du Lac de Guerlédan & Saint-Aignan
(d'avril a septembre)

- Dans la Maison du canal et du terroir a Rohan
(juin a septembre)

La Boutique C6té Tourisme

21 quai Presbourg - 56300 Pontivy
02 97 25 32 07
boutique@pontivycommunaute.com

L
Lundi matin Samedi matin
Pontivy Place Aristide Briand Pontivy Place des Ducs de Rohan
L Cléguérec (1 sam. du mois), Noyal-Pontivy,
Mardi matin Loudéac, Baud, Josselin, Kergrist,
Pluméliau, Rostrenen Saint-Thuriau (2° sam. du mois)
Mercredi matin Dimanche matin
Réguiny, Bubry, Gouarec, Bon-Repos-sur-Blavet (avril-octobre)

Guémené-sur-Scorff (tous les 15 jours)

Jeudi matin

Guémené-sur-Scorff, Locminé #

Vendredi apres-midi :
Rohan, Bubry, Guerlédan

Pratique :

Tous les jours de la semaine, retrouvez les producteurs locaux sur les marchés du territoire de Pontivy
Communauté et des communes alentours : Iégumes, fruits, fromage, beurre, pain, crépes, viandes, plats
cuisinés, poisson, miel, jus de pommes, bieres, biscuits, gateaux, tisanes, chocolat, plants potager...

Maison du canal et du terroir - Rohan

m Office de tourisme Pontivy Communauté Lac de Guerlédan Office de tourisme Pontivy Communauté Lac de Guerlédan m



Selona Tissage

Selona Tissage est une entreprise bretonne de
tissage artisanal et de créations textiles. Créée en 2018,
elle propose des accessoires de mode, de décoration
personnalisable, ainsi que du tissage au métre pour ré-
pondre a vos attentes aussi bien professionnelles que per-
sonnelles.

Accessoires de mode, vétements mixtes,
artisanat d'art, décoration d'intérieur, tissus pour profes-
sionnels.

A I'atelier les lundi et mardi de 9h & 12h et de 13h a
15h45, ou sur rendez-vous.

66 rue du Stade - 56480 Cléguérec
06 08 57 66 08
www.selonatissage.fr
lenoxaicsandra@gmail.com

Roc’han Maille

Fabricant Francais spécialisé dans le tricotage
et la confection de vétements haut de gamme en mailles
dans le prét a porter pour « Homme » et « Femme » depuis
1959. Labellisé « France Terre Textile » qui garantit que
3/4 des opérations de production sont réalisées en France
selon des exigences de qualité et de respect de I'environ-
nement. L'usage de ce label est contrélé tous les ans par
des organismes indépendants, spécialisés dans le textile.

Pulls, robes, gilets, mariniéres et accessoires
pour hommes et femmes. Mariniéres pour enfants.

- Au magasin d'usine les vendredis de 10h a 17h

- Ouverture exceptionnelle pendant 10 jours en avril
et octobre (dates sur notre site)

- Visites de groupes sur réservation

Rue Notre Dame - 56580 Rohan
0297 385778
www.rochan-maille.fr

Office de tourisme Pontivy Communauté Lac de Guerlédan
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Artisans ¢t créateurs

Saint-Aighan
Atelier des Ombelles

Histoire : L'Atelier des Ombelles, confectionne des bijoux
et accessoires en cuir recyclé. Donner une nouvelle vie
aux chutes de cuir délaissées par d'autres ateliers est la
seule contrainte fixée dans sa création. Le choix de tra-
vailler avec des chutes de cuir produit des créations réali-
sées en piece unique ou en petite série. Marine puise son
inspiration dans le monde animal et végétal pour fabri-
quer des broches, boucles d'oreilles, piques et barrettes a
cheveux.. Un univers coloré, épuré et graphique qui plait
aussi bien aux enfants qu'aux adultes !

Produits : bijoux, broches, mobiles pour enfants, acces-
Soires...

Ou trouver nos produits ?
- Marchés et ateliers (cf site internet)
- Vente en ligne

- Boutique de créateurs Atelier des Ombelles
56480 Saint-Aignan

06 26 36 83 17
www.atelier-des-ombelles.fr
contact@atelier-des-ombelles.fr

Saint-Aignan
Atelier de la Fontaine €

Histoire : Créations en Cuir Noble d'accessoires pour
« la vie de tous les jours », reproduction d'accessoires de
costumes époque médiévale et mondes fantastiques....

Produits : Sacs, ceintures, bourses, bracelets, colliers,
accessoires...

Ou trouver nos produits ?
Fétes Historiques, Salons, Facebook, sur commande.

Atelier de la Fontaine

1, Kerlun - 56480 Saint-Aignan
02 97 27 84 28
gvlutz@orange.fr

m Office de tourisme Pontivy Communauté Lac de Guerlédan

Artisans ¢t créateurs

Guern 0
Michele Brady
Céramiques - Poterie

Histoire : Céramiste irlandaise, Michele Brady a ouvert son
atelier de poterie dans une ancienne minoterie dans
la Vallée de la Sarre en 2020. Un lieu de création et de
vente proposant cours, stages et rencontres autour de la
poterie. Venez visiter I'atelier pour découvrir les différents
stades de la production ainsi que les céramiques exposées
dans le coin boutique

Produits : Céramiques en grés alimentaire : bols, tasses,
mugs, assiettes, saladiers...

Ou trouver nos produits ?

- A latelier, qui est ouvert aux visites. N'hésitez pas a
consulter le site internet ou me contacter pour les horaires.
+ Aux marchés d'été de Guern

Michele Brady Céramiques - Poterie
Moulin de Quilio - 56310 Guern

06 16 25 04 95
michelebradyceramiques@gmail.com
www.michelebradyceramiques.com

Kergrist G‘
BiMa Produits naturels

Histoire : Produits de fabrication artisanale a partir de pro-
duits naturels en suivant une démarche écoresponsable.
Les produits ne sont pas testés sur les animaux, aucun ad-
ditif chimique ni conservateur n'est ajouté. Utilisation des
pots en aluminium, fabriqués en France, recyclables mais
surtout réutilisables. Chaque ingrédient qui compose les
produits est issu de l'agriculture biologique ou d'origine
naturelle. BiMa souhaite minimiser son empreinte car-
bone et mettre en valeur sa région et donc privilégie au-
tant que possible les produits issus de producteurs locaux.

Produits : Déodorants solides, baumes, shampoings
solides, savons, dentifrice, lessives.

Ou trouver nos produits ?
- Boutique en ligne
- Marchés
BiMa Produits naturels
202 Guerlogoden - 56300 Kergrist
06 59 45 84 04
bimadeodorant@gmail.com
www.bimanatural.fr
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Artisans ¢t créateurs

Caurel 0‘

La Verrerie de Guerlédan

Histoire : Artiste verriére Sue MacGillivray, crée ses ceuvres
en utilisant des techniques de fusion, thermoformage et
de moulage dans ses fours a verre de son atelier. Elle a
aussi une boutique ou vous pouvez parcourir et acheter
ses créations. C'est aussi possible de commander des ob-
Jjets spéciaux. Sue donne des ateliers ou vous pouvez ap-
prendre les techniques qu'elle utilise et créer vos propres
ceuvres d'art. Les cours réguliers d'une 1/2 journée ont lieu
le mardi aprés-midi. (tarifs : a partir de 45€ par personne
pour un aprés-midi. Enfants a partir de 8 ans).

Produits : Bijoux, décorations, ceuvres d'art..

Ou trouver nos produits ?
Al'atelier du mardiau vendredide 10h & 12h et de 14h a
17h30 et le samedide 14h a 17h30

La Verrerie de Guerlédan

70 rue Roc' Hell - 22530 Caurel

02 96 28 04 85 /06 50 56 28 99
glassbysuemacgillivray@gmail.com
www.glassbysuemacgillivray.com

Noyal-Pontivy
Damm Veur E.I 0©

Histoire : Latelier Damm Veur E. |. travaille a 'ancienne
avec une couture a la main, une machine a coudre Sin-
ger de 1935 et utilise des tissus anciens et/ou modernes.
Damm Veur E. I. confectionne et restaure des costumes
traditionnels bretons Homme et créé des gilets basés sur
la mode traditionnelle pour Homme et Femme. Envie de
changer de look ? Tout est possible avec un gilet Damm
Veur ! Succés garanti !

Produits : Gilets réalisés a I'ancienne, drap de laine, toile
de jute, drap de lin, coton, velours, boutons métal

Ou trouver nos produits ?

Atelier ouvert sur rendez-vous : lundi, mardi, jeudi et ven-
dredide 9h30 a 12h et de 14h a 18h. Mercredi et samedi
de 9nh30a 12h.

Damm Veur E.I

15 Guénolay - 56920 Noyal-Pontivy
06 68 45 37 79
damm-veur.business.site
damm.veur@sfr.fr

m Office de tourisme Pontivy Communauté Lac de Guerlédan




— - TOURISME

(" ffice de tourisme de Pontivy Communauté o . o o
Péniche Duchesse Anne - 2 Quai Niémen - 56300 PONTIVY - Tél. +33(0)2 97 25 04 10

tourisme@pontivycommunaute.com - www.tourisme-pontivycommunaute.com @tourismepontivy






